Recension av: TIVOLIKIOSKEN, Nygatan 1, Halmstad
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ULTIMAT FALAFEL?

[Originalpublicerad 211011 pa kritiklabbet.se]

Martina Jénsson bar med sig minnet av den ultima falafelrullen fran
Moéllan i Malmé. Ska Tivolikiosken i Halmstad med sin
konceptinredning, sina nidrodlade ravaror, hogtflygande ambitioner och
mer an dubbla pris kunna utmana?

Jag har lange varit nyfiken pa att prova Tivolikioskens falafelrulle, eftersom
jag sett en mangd bilder av den i olika sociala fléden. Ar den verkligen sa
god som det pastas? Den ultimata falafeln ar for mig en jag at jag nar jag
bodde i Malmo. En smaksensation fran en matvagn pa Mollan for 50 kr
inklusive dricka. Gar det att sla den?

Jag har inte atit mig igenom Tiviolikioskens lunchmeny, som bestar av tva
ratter till, vilka tillskillnad fran falafelrullen byts ut varje vecka.

Nar jag var dar erbjéds det aven "Svamp och flaskbuljong, som serverades
med aggnudlar, picklad rattika, bongroddar, agg och KRAV odlade
gronsaker”, som sag valdigt aptitlig ut nar jag tjuvkikade pa grannbordet.
Den tredje ratten pa menyn var en grillad macka med kantarell och
champinjon, som doftade ljuvligt och fick mig att tveka éver om min falafel
verkligen var det ratta valet?
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Tivolikiosken ar ett relativt nytt stalle i Halmstad som 6ppnade for knappt
ett ar sedan. Agaren My Feldt beskriver Tivolikiosken som "En blandning av
Alice i underlandet/ Willy wonka och sjalens tivoli”. Jag kan bara halla med
om att den kanslan uppstar nar man kliver innanfor dorren.

Fastan det blaser och regnar pa tvaren utomhus, glémmer man hostrusket
i den fargsprakande lokalen med roliga tapeter, fina tavlor, stora lampor
med mjukt sken och ett tak som ar nedsankt av sjalar i olika farger. Halva
lokalen bestar av en butik, dar det séljs bland annat vattenflaskor,
gympapasar, pussel, tavlor och appelmust. Hon designar sjalv alla print och
etiketter. Det ar svart att inte stanna och titta pa alla fina saker, men mitt
fokus idag var att hinna fa min falafelrulle innan lunchen var éver. Lunch
serveras mellan 11-13.30, ovrig tid har Tivolikiosken ett roligt fikautbud med
bade bullar, biskvier och kakor som bakas pa Mys andra stalle Feldts bréd,
som ligger en bit darifran.

Eftersom klockan snart ar halv tva jag skyndar mig fram till disken och
bestaller min falafel och en vatten. Jag far en egen liten vattenflaska med
mig till det enda lediga, ett litet bord for tva som passar mig perfekt.

Majoriteten av besodkarna ar kvinnor, och flera bord upptas av
foraldralediga mammor som traffas i olika grupper med sina sma.

Falafelrullen kommer utan att jag behdver vanta sarskilt lange. Rullen ar
inlindad i folie och inlagd i en papperspase med en egendesignad etikett
pa. Bara det gor en lite lyckligare och forvantningarna héjs annu ett steg.

Jag fragar killen som serverar mig vilka ravaror rullen innehaller. Han tar sig
tid att svara, ar mycket trevlig, och berattar att alla gronsaker ar KRAV
markta. De anvander endast lokala ravaror. Ingredienserna i falafelrullen
byts ut med jamna mellanrum, Denna dag inneholl den bland annat
brysselkalstoppar, grén tomat, persilja, koriander, rédkal och morot samt
gula artor.

Det uppstar en harlig blandning i munnen av krispet fran rédkalen, den
ljumma falafeln och de kalla gronsakerna. Koriandersmaken ar helt lagom
for mig, men ar man ingen korianderalskare (brukar vara tva lager har, de
som alskar koriander och de som bara tycker det smakar parfym) ska man
be om att fa en korianderfri rulle.

Utmaningen med att fa till den ultimata falafeln ar, enligt mig, att den inte
ska bli for torr, da det latt blir for mycket brod. Aven detta tycker jag
Tivloikiosken har lyckats undvika. Sasen ar lagom stark och man far inte for
mycket. Ingen gegga langst ner i pasen.

Falafelbullarna ar gjorda pa Vreta gulart, en ekologiskt arta odlad i
Ostergotland.
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Om jag ska anmarka pa nagot i denna matratt ar det att sjalva
falafelbollarna inte ar tillrackligt krispiga, jag saknar crunchet fran nar man
tuggar.

Priset? 115 kr for en falafelrulle ar ganska mastigt, om man jamfor med
Mollans 50 kr for falafelrulle inklusive dryck. Men med tanke pa att
ravarorna bade ar lokala och ekologiska och att rullen ar fantastiskt fint
inpackad med egen etikett, sa betalar jag garna en extra peng.

For det priset kunde de dock bjuda pa kaffet. Tjugo kronor extra for en
kopp pa maten kdnns onodigt dyrt.

Konceptet som helhet ar glatt, positivt, fargsprakande och man blir helt
enkelt pa battre humor efter ett besdk hos Tiviolikiosken. Jag tror vi alla
behdver gora ett besok dar i dessa morka hosttider for att hamta lite ny
glad energi! Det kommer definitivt jag att goéra.

Martina Jonsson

KRITIKFESTIVAL HALLAND 14-17 oktober
Kritiken utforskar, fragar, leker och brékar. Ett standigt
pagaende samtal om kulturen och samhéllet dar vi gem-
ensamt reflekterar 6ver vad det betyder att vara man-
niska idag. Kritiken ar uppfodrande, inkannande, hyl-
lande - men samtidigt oradd for att arligt uttrycka en
mening. Som forsta region i Sverige har Halland beslutat
K R I T I K sig for att ta med kritiken i sin kulturplan. En pionjar-
garning som uppmarksammas under Kritikfestival

F E ST I VA L Halland 14-17 oktober 2021. Ta del av tankar och uttryck EUROPE!SKA UNIONEN
fran nagra av Sveriges skarpaste kritiker och prova pa EUT099|§k3 regionala
halland att vassa dina fardigheter sjalv. Vi ar alla kritiker! MATGILLE utvecklingsfonden
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